Export Products

Productos de exportaciéon

Cogotes de pollo sin piel
Chicken neck without skin

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Cogotesde pollosin piel,congelados.
El cogote se produce al cortar el cuello
de la carcasa, a nivel de la articulacion
del hombro y la eliminacion de la
cabeza. Estda conformado por los
huesos del cuello revestido por su
carne,sin piel.

PRODUCTDESCRIPTION:

Frozen chicken necks without skin. A
neck is produced by cutting the neck
from the carcass at the shoulder joint
and removing the head. The neck
consists of the neck bones with
attached meat and without skin.

INGREDIENTES: cogotes de pollo
INGREDIENTS: chicken necks

CARACTERISTICAS FISICAS:

PHYSICAL CHARACTERISTICS:

Textura: firme, de humedad
caracteristica

Aroma: Sui generis, sin olores extrafios
Ausencia de materiales extraios
Appearance: pale yellow skin
Texture: firm, moisture characteristic
Odour: Sui generis, without foreign
odors

Absence of foreign materials.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD:

QUALITY FEATURES:

Cogotes sin piel, sin trdquea y buche.
Chicken necks without trachea and
without skin.

25
VIDA UTILY TEMPERATURA DE CONSERVACION:
18 meses conservado a -18°C.

SHELF LIFE AND STORAGE TEMPERATURE:
18 months stored at -18 °C.

CARACTERISTICAS NUTRICIONALES:
NUTRITIONAL CHARACTERISTICS:

INFORMACION NUTRICIONAL /NUTRITIONAL INFORMATION
(antidad por 100 g
Amount per 100 g
Valor energético 154Kl Grasas saturadas 225
Energy value Saturated fat
Carbohidratos 0 Fibra alimentaria 0
Total Carbohydrate 9 Dietary fiber 9
Proteinas Sodio
Protein 17559 Sodium 81mg
Grasas totales 8.78g
Total fat

(fuente USDA)

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS:

Parametros de higiene

Hygiene parameters

Determinaciones

Criterio microbioldgico

Aerobios mesofilos
Total plate count

m: 10.000 ufc/g
M: 500.000 ufc/g n:5 c:2

Enterobacterias m: 100 ufc/g
Enterobacteriaceae count M: 1.000 ufc/g n:5 c:2
Staphylococcus aureus coag+ | m: 50 ufc/g

M:100 ufc/g n:5 @2

Parametros de seguridad alimentaria

Food safety parameters

Salmonella sp.

Ausenciaen25¢

Absent/25¢ n:5 ¢0

EMBALAJE / PACKING:
a.Envase primario:

* bolsas de polietileno.
a. Primary packaging:

* polyethylene bags.

b.Envase secundario:

- cajas de cartén corrugado.
b.Secondary packaging:

- corrugated box.

c.Presentacion del embalaje:
C. Presentation packaging:

» Granel - 15 kg
» Bulk - 15 kg

d.Rotulacién en envase secundario
Labeling on secondary packaging:

* Nombre del producto/ Product name

* Fecha de produccién/ Production
date

+ Fecha de expiracién/ Expiration date

* Lote/ Lot

+ Datos del elaborador, origen/
Manufacturer data, origin

« Peso neto/ Net weight

* Peso bruto/ Gross weight

« Empaque/ Packaging

* Temperatura de conservacion/
Storage temperature

+ Habilitacion del producto/ Enabling
product
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