Export products and internal market products

Productos de exportacion y de mercado interno

Piel de pollo congelada
Frozen chicken skin

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:
Piel del area de la pechuga de pollo
entera o en trozos, congelada.

PRODUCT DESCRIPTION:

Breast skin consists of the exterior layer
of tissue that encloses the breast area
from a carcass, whole breast, or split
breast.

INGREDIENTES: piel de pollo.
INGREDIENTS: chicken skin.

CARACTERISTICAS FiSICAS:
PHYSICAL CHARACTERISTICS:

Apariencia: piel amarillo palido.
Textura: elastica.

Aroma: Sui generis, sin olores extrafios.
Ausencia de materiales extrafios.
Appearance: pale yellow skin.

Texture: elastic.

Odour: Sui generis, no strange odors.
Absence of foreign materials.

CARACTERISTICAS DE CALIDAD:

QUALITY CHARACTERISTICS:

Piel de pollo entera o sus trozos.
Posible presencia de algun trozo de
piel con hematoma pequeno.

Posible presencia de algunos restos de
plumas.

Posible presencia de otras partes del
pollo como alas y cogote.

Chicken whole skin, or split skin
Possible presence of skin with a small
hematoma.

Possible presence of some feathered
remains.

Possible presence of other parts of the
chicken such as wings and cogote.

CARACTERISTICAS NUTRICIONALES:
NUTRITIONAL CHARACTERISTICS:

INFORMACION NUTRICIONAL /NUTRITIONAL INFORMATION
Porcién 100 g de parte comestible
Portion: 100 g
Valor energético Grasas saturadas
Energy value 349Kaal Saturated fat 19
Carbohidratos 0 Grasas trans 03
Total Carbohydrate 9 Trans fats 9
Proteinas 13 Fibra alimentaria 0
Protein 9 Dietary fiber 9
Grasas totales Sodio
32

Total fat ! Sodium 63mg

*Referencia/Reference: USDA nutrient database

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS:

Parametros de higiene

Hygiene parameters

Determinaciones

Criterio microbioldgico

Aerobios mesofilos
Total plate count

m: 100.000 ufc/g

M:500.000 ufc/g n:5c:2

Enterobacterias m: 100 ufc/g

Enterobacteriaceae count

M: 1.000 ufc/ g n:5c:2

Parametros de seguridad alimentaria

Food safety parameters

Ausencia 25 gr n:5¢:0

Salmonella sp.

Absent/25 g
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* VIDA UTILY TEMPERATURA DE CONSERVACION:

24 meses conservada a -18 °C.

SHELF LIFE AND STORAGE TEMPERATURE:

24 months stored at-18 ° C.

EMBALAJE / PACKING:
a.Envase primario:

* bolsas de polietileno.
* [amina de polietileno.
a. Primary packaging:

* polyethylene bags.

« polyethylene foils.

b.Envase secundario:

« fondo de cartén corrugado con
tratamiento hidrorrepelente y film de
polietileno termocontraible.

b. Secondary packaging:

« corrugated box with water repellent
treatment and heat shrinkable
polyethylene film.

d.Presentacién del embalaje:
d. Presentation packaging:

» Granel - 20 kg
» Bulk - 20 kg

e.Rotulacion:
e.Labeling:

* Nombre del producto/ Product name
* Fecha de produccién/ Production
date

* Fecha de expiracion/ Expiration date
* Lote/ Lot

« Datos del elaborador, origen/
Manufacturer data, origin

* Peso neto/ Net weight

* Peso bruto/ Gross weight

* Empaque/ Packaging

* Temperatura de conservacién/
Storage temperature

+ Habilitacion del producto/ Enabling
product

+ Leyendas: una vez descongelado, no
volver a congelar. Cocinar antes de
consumir./ Legends: Do not refreeze
after thawing out. To be consumed fully
cooked only.
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